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Vorspetsen

* Andalusische Gazpacho 1 8,40¢
* Padrén - Paprika 10,90€
e Hausgemachte Kroketten mit Fleisch oder Fisch 1,2,3,4,7,10,12,14 11,20¢
® Andalusische Baby-Tintenfische auf einer Basis von schwarzem

Knoblauch-Aioli 1,7,11,14 13,50€
e Miesmuscheln in Marinera-Sauce 6,11,12,14 14,30¢
* |berische Schweine-Tacos bei niedriger Temperatur gegart mit

Pico de Gallo, Joghurt-Gurken-Sauce 1,6,7,9,12 13,40¢
* Vietnamesische Frihlingsrollen mit Garnelen und

sautiertem GemlUse 1,2,4,6,11,14 14,40€
* Kabeljau in Tempura mit Tartar-Sauce 1,4,7,10,12 15,80¢
* Riesengarnelen in Knoblauchdl nach Art des Kiichenchefs 2,12 15,80¢
e Gratinierte Jakobsmuschel mit frischen Pilzen, Garnele und

Parmigiano Reggiano 1,2,4,7,12,14 10,20¢

e Lachstatar auf Wakame-Algen, Avocado und Wasabi-Mayonnaise 1,4,6,7,11 17,40€
* Mit Panko panierte Riesengarnelen mit japanischer Mayonnaise

und griinem Chili 1,2,3,7,11,12 15,80¢
* Camembert-Bruschetta mit Feige und Serrano-Schinken 1,7,8,12 10,80¢
* Hausgemachtes Brot, Aioli und Oliven 1,7 3,40¢ P-P:

Salate

e Ziegenkasesalat mit Apfel, Walniissen und Honig-Vinaigrette 7,812 14,20¢
* Tempura-Garnelensalat mit Avocado und Mango-Thai-Sauce 1.2,4,6,7,12 15,30€
e Cesar-Salat mit Hdhnchen 3,4,6,7,10 16,00€
* Gemischter Salat mit grlinem Salat, Tomate, Zwiebel und Paprika 10,40€

*Alle Salate knnen mit einer Basis aus Blattsalat, Rucola, roter und griiner
Paprika, roten Zwiebeln und Cherrytomaten serviert werden.
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e GemUse-Ratatouille 14,70¢

e Gemuse-und Hulsenfrucht-Burger mit Guacamole, Balsamico-Zwiebel
und veganem Kase 1,3,6,7,11,12 15,80¢

* Gemuselasagne 1,3,6,7,9 15,40¢

| . ALLERGENLISTE ! ; R Oy
1. Glutenhaltiges Getreide 2. Krebstiere 3. Eier 4.Fisch 5. Erdniisse 6.Soja 7.Milch 8. Schalenfriichte 9.Sellerie 10.Senf 11.Sesam 12. Sulfite 13. Lupinen 14. Weichtiere

Pasta

e Paccheri mit frischer Tomate, Basilikum, Knoblauch, Petersilie und

Burrata 1,3,7
e Tagliatelle mit Raucherlachs, Dill, Sahne und Kirschtomaten 1,3,4,7,12
* Spaghetti mit Garnelen und frischer Chili, Knoblauch,

Petersilie und Kirschtomaten 1:2:3
* Ricotta-Spinat-Ravioli mit Tomatensauce und Parmigiano 1,37

16,40¢
15,80¢

16,20¢
16,80¢
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* Lachs-Garnelen-Burger mit Wasabi-Mayonnaise 1,2,3,4,7
e Frischer Wolfsbarsch vom Grill mit hausgemachtem Piiree und

saisonalem Gemuse 4,7
e Lachs mit Krauterkruste und Limettenaroma, serviert mit Rote-Bete-Couscous
und sautiertem Gemiise 1,4
e Seezunge auf Raucherlachs in Cava-Sauce mit hausgemachtem Plree

und saisonalem Gemuse 4,7,12
¢ Gegrillter Kabeljau mit Thai-Curry-Kruste und Basmatireis

mit Zimtaroma 1,4,6,12
* Tintenfisch mit Kartoffelpliree und sautiertem Gemiise 7.9.12,14

17,80¢

22,90¢

23,40¢

24,90¢

25,20¢
25,80¢
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* Smashburger mit Cheddar, Speck, Barbecue-Sauce und

Balsamico - karamellisierter Zwiebel )
* Hahnchenbrust geflllt mit Spinat und Gorgonzola, umwickelt mit Speck,
dazu Pilzsauce, hausgemachtes Plree und sautiertes Gemuse 1,6,7
* Lammkeule gefiillt mit Quitte, serviert mit Spargelrisotto 1,6,7,9,12
* Mallorquinisches Spanferkel gefiillt mit Foie und Triiffeldl auf einem Bett aus
frischen Pilzen und hausgemachtem Piree 1,6,7,9,12
* Rinderfilet mit Foie, Triffelplree und sautiertem Gemise mit
Madeira-Sauce; oder gegrillt 15672
* Entenbrust mit Mango-Chutney-Sauce, serviert mit Kartoffelpiree
und Gemuse 7
* |berische Schweinebackchen mit Kartoffelpliree und
Balsamico-Schalotten 1,6,7,9,12
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17,90¢

19.,40¢
23,80¢

25,90¢
28,50¢

24,00¢

23,20¢




